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Variante 1 Variante 2 Variante 3 Variante 4 Variante 5

Käse Fondue Fondue Chinoise Apéro-Riche Menu serviert Tavolata/serviert

Apéro Plättli Oliven/Parmesan

Blätterteig
stangen

Gazpacho (oder 
warme Suppe)

Tatarbrötli: 
Lachs, Rind und 
Auberginen
(Vegan)

Antipasti:
Zucchetti, Pepe-
roni, Auberginen, 
Pilze, Piementos
 
Rindfleischsalat, 
mariniertes 
Gemüse, Mango 
& Minze
 
Salat nach Saison
 
Diverse  
Mini-Cornets
 
Crevetten  
aglio olio
 
Mini Pulled Pork 
Burger

Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan

Vorspeise Salat in  
der Schüssel

Salatbuffet oder 
Schüsselisalat

Bahnhöflisalat Vitello Tonnato
 
Tatar Auswahl: 
Rind/Lachs/Vegi
 
Crevetten  
aglio olio
 
Burrata auf 
Rucola, Cherry
tomaten und
Parmaschinken 
 
Gebratene 
Piementos 
 
Peperoni  
und Zucchetti 
 
Markbein
Roastbeef 
Vegi n. Absprache 
 
Drei Beilagen  
nach Wahl 
Pommes Frites 
Rosmarin
kartoffeln 
Rösti-Croquettes 
Grillgemüse 
Blattspinat 
Reis

Haupt-
gang Käse Fondue

Hausmischung
à discretion mit
knusprigem Brot, 
Kartoffeln und 
Birnen

Fleisch
Rind
Kalb
Poulet
Schwein

Drei Beilagen  
nach Wahl 
Pommes Frites 
Rosmarin
kartoffeln 
Rösti-Croquettes 
Grillgemüse 
Blattspinat 
Reis

Kalbsschulter
braten mit 
Rotweinjus

oder 

Schweinsbraten 
mit Rosmarinjus

mit Kartoffel-
stock und
Mischgemüse

Dessert Glacebox mit 6 
verschiedenen 
Sorten zur Wahl

Fischer Frucht
salat mit  
Vanilleglace

Mini Desserts
Tiramisù
Panna Cotta
Schoggi-Mousse
Fruchtsalat
Patisserie

Glacebox mit 6 
verschiedenen 
Sorten zur Wahl

Tiramisù

Preis CHF 90/Person CHF 120/Person CHF 130/Person CHF 140/Person CHF 160/Person

Event Varianten

Getränke inklusive Variante 1 bis 6
Apérogetränke, Mineralwasser, Süssgetränke, Bier, Hausweine und Kaffee

Variante 6 Variante 7 Variante 8 Variante 9

Menu serviert BBQ 1/Buffet Menu serviert BBQ 2/Buffet

Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan

Salatbuffet oder
Schüsselisalat

Salatbuffet oder
Schüsselisalat

Salatbuffet oder
Schüsselisalat

Salatbuffet oder
Schüsselisalat

Roastbeef mit
Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin
Spinat

Fleisch 
Pouletbrüstli 
Schwein 
Rindsentrecôte 

Fisch 
Crevetten
Frischlachs 

Vegetarisch 
nach Absprache 

Drei Beilagen  
nach Wahl 
Pommes Frites 
Rosmarin
kartoffeln 
Maiskolben 
Rösti-Croquettes 
Grillgemüse 
Blattspinat 
Reis

Rindsfilet mit
Rosmarinsauce
Bratkartoffeln
Bohnen & Rüebli

Fleisch 
Pouletbrüstli 
Schwein 
Rindsentrecôte
Lammracks
Pferd 

Fisch 
Crevetten 
Frischlachs 

Vegetarisch 
nach Absprache 

Drei Beilagen  
nach Wahl 
Pommes Frites 
Rosmarin
kartoffeln 
Maiskolben 
Rösti-Croquettes 
Grillgemüse 
Blattspinat 
Reis

Schokoladen-
mousse

Caramelköpfli 
mit Rahm

Mini Desserts 
nach Wahl
3 Stück p.P.

Mini Desserts 
nach Wahl
3 Stück p.P.

CHF 185/Person CHF 180/Person CHF 195/Person CHF 200/Person

Im Preis inbegriffen
– Exklusive Miete der Eventlocation
– Beratung und Planung
– Personalaufwand
– Mobiliar und Eventinfrastruktur

Optionen
– �Stuhlhussen, CHF 10 / Stück
– Verlängerung im Grindel 6 nach 2 Uhr auf Anfrage
– Verlängerung im Güeterschuppä nach 24 Uhr auf Anfrage

Getränke inklusive Variante 7 bis 9
Apérogetränke, Mineralwasser, Süssgetränke, Bier, Weiss- und Rotwein  
bis CHF 65 aus unserer Karte, Kaffee & Spirituosen


